DE GOR OP MED
ENSFORMIGE
FODEVARE-
SYSTEMER MED
NORDISK PASTA

Simone Schmid, og Vibeke Specht, bag butiken ved Astrid Noaks Atelier.

Jazzed on Grains genopfinder pasta for at
bekaampe monokulturer.
“Viskaberenrakkeheltunikke pastasortimenter
af gamle danske ogsa kaldet ‘heritage’
kornsorter. Det gor vifor at diversificere smagen,
oge eftersporgslen efter afgrgdediversitet i
Danmark, og samtidig vise hvor meget sjovere
og mere lakre ting kan blive, nar vi trader ud
af standardiserede lgsninger”, siger Simone
Schmid, medstifter af Jazzed on Grains.

Jazzed on Grains startede som et online magasin, sat i
verden for at undersgge den sande veerdi af mad og vores
opfattelse heraf. Magasinet er ved at udvikle sig til en trykt
avis med navnet ‘The Grain Field Journal, hvilket skal ses
som én af vores bestraebelser pad at skabe nysgerrighed
og neerhed — og som modveegt til de anonyme moderne
fedevaresystem. Den anden er en pastabutik i Kgbenhavn.
"Da vi startede magasinet, leerte vi, at landmasndene var

klar til at dyrke de sorter som markedet efterspurgte. Sa vi
satte os for at gge efterspgrgslen efter et bredere udvalg
af de gamle kornsorter”, siger Vibeke Specht, medstifter af
Jazzed on Grains. Simone tilfgjer, hvordan valget

faldt pa pasta, fordi det er blandt de mest kommodificerede
produkter:

“Pasta er hovedsageligt lavet fra valse-fraeset,
industrialiseret durum hvede, hvilket har skabt et
standardiseret produkt. Et stivelsesholdigt pastaprodukt,
der holdes nede i kvalitet, pris og smag, fordi den er bygget
til at holde evigt pa vores supermarkedshylder.

It Mange forbrugere fgler
sig i dag usikre p3,
hvordan man treeffer
gode fgdevarevalg.”

Simone og Vibeke har altid veeret interesserede i
positiv virksomhedspavirkning. Hvad det er og hvordan
man reelt skaber det. Simone kommer fra Hotel- og
restaurationsbranchen og vidste at fgdevareindustrien
ville veere et godt sted at starte. Vibeke, der er uddannet
journalist, leengtes efter at spore fgdevarerne tilbage til
deres frg.

ange forbrugere fgler sig i dag usikre pa, hvordan
M man traeffer gode fedevarevalg.

“Klimaforandringer, @delagte fgdevaresystemer,
forsyningskaedeproblemer er begreber, der er blevet
buzzwords, der rent ud sagt er lammende for os. Derfor
gar vi op i sober rapportering og i skabe gode alternativer.
Vores smaskalaproduktion kan skabes hvor som helst og
tilpasses de lokale gkosystemer”, siger Simone Schmid.
“Som en surdejskultur! Det starter med moder-kulturen,
som kan videregives og tilpasses i det uendelige’, tilfgjer
Vibeke Specht.

For Jazzed on Grains er social og miljgmaessig rentabilitet
lige s& vigtigt som gkonomisk vaekst.

Om Jazzed on Grains

Jazzed on Grains driver en avis og en lokal nordisk
pastabutik pa R&dmandsgade 34, Ngrrebro, hvor der
dagligt fremstilles pasta fra de gamle ‘heritage’ korn,
som er dyrket og formalet af ambitigse gkologiske
danske bgnder. Frisk pasta seelges til at tage med eller
til at nyde i butikken. Det serveres med laekre toppings,
der komplementerer smagen af hvert korn. Savel
avisen som pastan prgver at komme til kernen af hvad
god mad er, og hvad des monetaere og kulinariske
veerdi er.
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